WEINPASS

Riesling!

GuT HERMANNSBERG

2019 Bastei Riesling GG ,Late Release” - Traisen

VDP.GROSSES GEWACHS®

Eine der spektakuldrsten Weinbergslagen der Welt. Wie ein Amphitheater umschliet der rote Fels eine

kleine Bihne auf der nur der Riesling so beeindruckend Ergebnisse bringt. Die Bastei ist die warmste unserer 7
Lagen, hier stehen uralte Reben, die tief in das harte Ryolithgestein wurzeln. Mineralischer kann ein Wein
kaum schmecken. So viel Feuerstein, so viel Krdauteraromen geben ihm eine unfassbare Vielschichtigkeit. Der
Wein hat eine tolle Spannung und gleichzeitig eine flllende Warme aus reifen Fruchtaromen. Ein Feuerwerk
und trotzdem nicht tiberfordernd, sondern erhaben. Dieser Wein wird in 10, besser in 15 Jahren ein ganz

grofRer Riesling sein und prasentiert sich jetzt schon grandios in dieser Friihform.

Als Speisenbegleiter empfehlen wir Filet Wellington mit Speckbohnen und Kartoffelgratin. Aber auch

kraftige Jus oder Bratengerichte passen hervorragend zur Bastei.

Herkunft: Die Weinberge liegen vor der héchsten Felswand nérdlich der Alpen. Die Reben wurzeln tief im
Rhyolithgeroéll und werden standig von einem kihlenden Luftzug umweht. Das Massiv des Rotenfels wacht mit
seinem riesigen Warmespeicher tGber die Reben. Tagsiber herrschen heiRe Temperaturen, in der Nacht kihlt

es extrem ab. Das Ergebnis ist ein spektakularer Wein aus einer spektakuldren Lage.

Klassifikation Alkohol
VDP.GROSSES GEWACHS® 12,5%
Geschmack Restzucker
Trocken 5,6 g/l
Rebsorte Saure
Riesling 7,7 g/l
Ertrag Trinktemperatur
25 hl/ha 8-12 Grad
Ausrichtung der Lage Trinkreife
Stden sofort - 2040
Boden

Rhyolith

Neigung

Steillage

Ausbau

Halbstiick und Edelstahl

Art. Nr.: 183113 AP- Nr. 775005300120 EAN 750 ml: 4035384311936 EAN 6x750 ml: 4035384311981
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